FOUR MIXTE ELECTRIQUE

A INJECTION DIRECTE ELECTROMECANIQUE

6 niveaux GN1/1au pas de 60 mm.

Construction intérieure extérieure : inox AISI 304.
Régulation : électromécanique.

Equipé d'une sonde a ceeur.

Indice de protection I'eau IPX4.

Parfait pour cuire a la vapeur ou en convection, mijoter,
pocher, rétir, gratiner grace aux 5 niveaux d'humidification
préprogrammes.

Porte double vitrage.

Thermostat électromécanique avec une température de
fonctionnement réglable de 30 ° C a 300 ° C.

Poignée inox robuste
Porte équipée d’une gouttiere de
récupération des condensats

Four @ injection directe électrique Code Prix HT
6 niveaux GN 1/1
Dimensions (LxPxH) : 860 x 746 x 633 mm  Puissance : 7 kW 240003 4970 €
Tension : 400V 3N Poids net : 79.5 kg
Accessoires Code Prix HT
Base pour four 6 niveaux GN1/1 922101 694 €
Ensemble glissiéres pour base 922101 922105 334 €
Filtre & graisse pour four 6 niveaux 922177 129 €
Couple de grilles inox GN1/1 921101 102 €
Adoucisseur extérieur manuel 12 L 860412 184 €

4 Les visuels ne sont pas contractuels.



FOUR MIXTE ELECTRIQUE

A INJECTION DIRECTE ELECTROMECANIQUE

10 niveaux GN1/1 au pas de 60 mm.

Construction intérieure extérieure : inox AISI 304.

Régulation : électromécanique.

Equipé d'une sonde a ceeur.

Indice de protection I'eau IPX4.

Parfait pour cuire a la vapeur ou en convection, mijoter,
pocher, rotir, gratiner grace aux 5 niveaux d'humidification
préprogrammes.

Porte double vitrage.

Thermostat électromécanique avec une température de
fonctionnement réglable de 30 ° C a 300 ° C.

Poignée inox robuste
Porte équipée d’une gouttiere de
récupération des condensats

Four @ injection directe électrique

10 niveaux GN 1/1
Dimensions (LxPxH) : 890 x 900 x 970 mm ~ Puissance : 17.3 kW
Tension : 400V 3N Poids net : 121.2 kg

Accessoires

Base pour four 10 niveaux GN/1
Ensemble glissieres

Filtre a graisse pour four 10 niveaux
Couple de grilles inox GN/1

Adoucisseur extérieur manuel 12 L

Réf. 240004

Code

240004

Code
922102
922106
922178
921101

860412

Les visuels ne sont pas contractuels.

Prix HT

6820 €

Prix HT
801 €
334 €
235 €

102 €

184 €



FOURNEAUX TOP GAZ

2,4 ET 6 FEUX VIFS

Tous les composants sont accessibles par 'avant de 'appareil.

Dessus embouti d'une piece en acier inox AISI 304 de 15/10%m
d'épaisseur avec angles arrondis.

Grilles supports casseroles en fonte.

La grande efficacité des brileurs permet a la flamme d'étre
précisément régulée et adaptée pour pouvoir utiliser des
casseroles de tailles différentes avec une bonne répartition
de la chaleur (de 10 & 40 cm de diameétre).

Brilleurs avec systéme de sécurité thermocouple et flamme
pilote permettant une économie de gaz jusqu‘a 30% par an
par rapport aux autres types de brileurs.

Tous les appareils gaz sont équipés pour fonctionner au gaz
naturel, GPL ou gaz de ville.

Injecteurs de substitution fournis.

Montage possible sur table, sur soubassements neutres, sur
supports en systeme pont ou suspendus.

Fourneaux Top gaz

Top 2 feux vifs
Dimensions (LxPxH) : 400 x 730 x 250 mm
Puissance : 2 x 5.5 kW Poids net : 20 kg

Top 4 feux vifs
Dimensions (LxPxH) : 800 x 730 x 250 mm
Puissance : 4 x 5.5 kW Poids net : 38 kg
Top 6 feux vifs
Dimensions (LxPxH) : 1200 x 730 x 250 mm
Puissance: 6 x 5.5 kW~ Poids net : 55 kg
4 feux gaz sur soubassement ouvert
Dimensions (LxPxH) : 800 x 730 x 850 mm
Puissance : 22 kW
6 feux gaz sur soubassement ouvert

Dimensions (LxPxH) : 1200 x 730 x 850 mm
Puissance : 33 kW

Accessoires

Plaque de cuisson 1 brdleur lisse - LxPxH : 300 x 340 x 55 mm
Plaque de cuisson 1 braleur nervurée - LxPxH : 300 x 340 x 60 mm
Plague de cuisson 1 brileur mijotage - LxPxH : 300 x 340 x 50 mm
Plague de cuisson 2 brileurs lisse - LxPxH : 292 x 572 x 23 mm

Plaque de cuisson 2 brlleurs nervurée - LxPxH : 292 x 572 x 23 mm

8 Les visuels ne sont pas contractuels. Autres accessoires en page 32.

Code

373000

373001

373004

373178

373179

Code
206260
206261
206264
921684
921685

Réf. 373000

Prix HT

1104 €

1775 €

2541 €

2174 €

2970 €

Prix HT

168 €
157 €
134 €
420 €
450 €




