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Esprecious
à base de café grains et ingrédients solubles et/ou lait frais (unité FreshMilk). Raccordement 
eau 3/4 Gaz mâle 20/27. Avec double sortie + 1 sortie eau chaude séparée. Nombreuses 

compteurs, personnalisation écran par importation d’images : fond d’écran, écran de veille, écran 

programme de nettoyage automatique. Livrée avec un égouttoir.
Rendement estimé : kg / semaine.
Pour tout système de paiement et/ou système de communication, merci de nous consulter.

Esprecious 11L
Machine pré-équipée pour fonctionner avec le module pour lait FreshMilk, pour la préparation de recettes 
lactées à partir de lait frais. Avec 1 moulin à café intégré, 1 bac à café grains et 1 bac produit soluble. 
Nombreuses recettes possibles selon les produits utilisés. Non livrée avec le FreshMilk.

Capacité horaire

Boisson instant. 240 tasses (30 litres)
Eau chaude 30 litres

Hauteur sous tirage
Café 60-130 mm
Eau chaude 135 mm
Pression 2 bar au min.
Raccordement eau Oui
Égouttoir Esprecious sur évac. Oui 

Alimentation électrique Dimensions (lxpxh) Couleur Article référence Euro
230V~ 50/60Hz 2250W 8.035.090.31001  4.954,00

Esprecious 11L et module pour lait FreshMilk Prix de l’ensemble 7.667,00

Esprecious 21L
Machine pré-équipée pour fonctionner avec le module pour lait FreshMilk, pour la préparation de recettes 
lactées à partir de lait frais. Avec 2 moulins à café intégrés, 2 bacs à café grains et 1 bac produit soluble. 
Nombreuses recettes possibles selon les produits utilisés. Non livrée avec le FreshMilk.

Capacité horaire

Boisson instant. 240 tasses (30 litres)
Eau chaude 30 litres

Hauteur sous tirage
Café 60-130 mm
Eau chaude 135 mm
Pression 2 bar au min.
Raccordement eau Oui
Égouttoir Esprecious sur évac. Oui 

Alimentation électrique Dimensions (lxpxh) Couleur Article référence Euro
230V~ 50/60Hz 2250W 8.035.110.31001  5.516,00

Esprecious 21L et module pour lait FreshMilk Prix de l’ensemble 8.229,00

Module pour lait FreshMilk
Compartiment réfrigéré spécialement développé pour l'Esprecious, pouvant recevoir jusqu'à 6 briques de lait. 
Toutes les recettes lactées sont ainsi préparées avec du lait frais. Le système de réfrigération maintient les 
briques à une température constante de 4°C. Le processus de circulation du lait froid, de la vapeur et de l'air 

Pression 2 bar au min.
Raccordement eau Oui

Alimentation électrique Dimensions (lxpxh) Couleur Article référence Euro
230V~ 50/60Hz 1650W 8.060.300.32001  2.713,00
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Esprecious 11
Avec 1 moulin à café intégré, 1 bac à café grains et 1 bac produit soluble. Nombreuses recettes possibles 
selon les produits utilisés. Pour une utilisation avec le module pour lait FreshMilk, un kit de transformation est 

Capacité horaire

Boisson instant. 240 tasses (30 litres)
Eau chaude 30 litres

Hauteur sous tirage
Café 60-130 mm
Eau chaude 135 mm
Pression 1 bar au min.
Raccordement eau Oui

Alimentation électrique Dimensions (lxpxh) Couleur Article référence Euro
230V~ 50/60Hz 2250W 8.035.130.31001  4.834,00

Esprecious 12
Avec 1 moulin à café intégré, 1 bac à café grains et 2 bacs produit soluble. Nombreuses recettes possibles 
selon les produits utilisés. Pour une utilisation avec le module pour lait FreshMilk, un kit de transformation est 

Capacité horaire

Boisson instant. 240 tasses (30 litres)
Eau chaude 30 litres

Hauteur sous tirage
Café 60-130 mm
Eau chaude 135 mm
Pression 1 bar au min.
Raccordement eau Oui

Alimentation électrique Dimensions (lxpxh) Couleur Article référence Euro
230V~ 50/60Hz 2250W 8.035.150.31001  4.834,00

Esprecious 22
Avec 2 moulins à café intégrés, 2 bacs à café grains et 2 bacs produit soluble. Nombreuses recettes possibles 
selon les produits utilisés. Pour une utilisation avec le module pour lait FreshMilk, un kit de transformation est 

Capacité horaire

Boisson instant. 240 tasses (30 litres)
Eau chaude 30 litres

Hauteur sous tirage
Café 60-130 mm
Eau chaude 135 mm
Pression 1 bar au min.
Raccordement eau Oui

Alimentation électrique Dimensions (lxpxh) Couleur Article référence Euro
230V~ 50/60Hz 2250W 8.035.160.31001  5.398,00

WHK
Réchaud pour tasses et mugs.

WHK

Capacité : 120 tasses

Alimentation électrique Dimensions (lxpxh) Couleur Article référence Euro
230V~ 50/60Hz 85W 8.040.040.32002  651,00
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Sego
à base de café grains et ingrédients solubles et/ou lait frais (version Sego L pour système lait 

Rendement estimé : kg / semaine.
Pour tout système de paiement et/ou système de communication, merci de nous consulter.

* La capacité horaire dépend du temps de préparation estimé pour une boisson préprogrammée par défaut comprenant : 

préparation. Ce temps de préparation peut donc varier selon vos réglages personnels.

Sego 12

jusqu'à 30 sélections de boissons dont 1 pour l'eau chaude. Nombreuses recettes possibles selon les produits 

Capacité horaire

Café long env. 60 tasses (12,5 cl) *
Boisson instant. env. 240 tasses (30 litres) *
Eau chaude 30 litres 

Hauteur sous tirage 105 mm
Pression 1 bar au min.
Raccordement eau Oui

Alimentation électrique Dimensions (lxpxh) Couleur Article référence Euro
230V~ 50/60Hz 2190W 8.036.010.31001  3.321,00

Sego 11L
Avec 1 moulin à café intégré, 1 bac à café grains, 1 bac à produits solubles et système lait intégré pour mousse 

recettes possibles selon les produits utilisés. Pour la version autonome, voir pompe et bonbonne au chapitre 
“Appareils complémentaires”.
Attention : la Sego L est livrée sans le réfrigérateur à lait. Celui-ci est à commander séparément.

Capacité horaire

Café crème env. 75 tasses (12,5 cl) *
Cappuccino lait frais env. 70 tasses (12,5 cl) *
Cappuccino lait soluble env. 70 tasses (12,5 cl) *

Hauteur sous tirage 105 mm
Pression 2 bar au min.
Raccordement eau Oui

Alimentation électrique Dimensions (lxpxh) Couleur Article référence Euro
230V~ 50/60Hz 2190W 8.036.070.31001  4.000,00

Sego 12L
Avec 1 moulin à café intégré, 1 bac à café grains, 2 bacs à produits solubles et système lait intégré pour 

Nombreuses recettes possibles selon les produits utilisés. Pour la version autonome, voir pompe et bonbonne 
au chapitre “Appareils complémentaires”.
Attention : la Sego L est livrée sans le réfrigérateur à lait. Celui-ci est à commander séparément.

Capacité horaire

Café crème env. 75 tasses (12,5 cl) *
Cappuccino lait frais env. 70 tasses (12,5 cl) *
Cappuccino lait soluble env. 70 tasses (12,5 cl) *

Hauteur sous tirage 105 mm
Pression 2 bar au min.
Raccordement eau Oui

Alimentation électrique Dimensions (lxpxh) Couleur Article référence Euro
230V~ 50/60Hz 2190W 8.036.050.31001  4.200,00



15MACHINES À EXPRESSO ET BOISSONS GOURMANDES

Capacité
Bac à grains 300 g
Réservoir d’eau 2,2 litres
Utilisation conseillée 30 tasses/jour

Raccordement eau non/oui si kit de 
raccordement

Hauteur sous tirage 80-115 mm

Alimentation électrique Dimensions (lxpxh) Couleur Article référence Euro
230V~ 50Hz 1978W noir 8.038.010.31002  1.495,00

Réfrigérateur de lait Sprso
Réfrigérateur de lait Sprso à utiliser avec la Sprso. Conserve le lait à une température de +1 °C à +7 °C (en 

adaptateur murale.
Réserve 1110 ml

Alimentation électrique Dimensions (lxpxh) Article référence Euro
100-240V~ 50/60Hz 18W 7.270.622.102 150,00

Kit de raccordement d’eau
Pour raccorder la Sprso au réseau d’eau.

Article référence Euro
7.270.901.101 130,00

Sprso
1 moulin à café intégré et 1 bac à grains. 
Option : mousse de lait frais avec le réfrigérateur de lait Sprso.
Remarque : le réfrigérateur de lait Sprso doit être commandé séparément.

Sprso
de café à partir de grains fraîchement moulus et de lait frais (avec le réfrigérateur de lait Sprso 
en option). Pour des sites avec ou sans raccordement d’eau. Avec écran intuitif proposant 14 
boissons préprogrammées, dont eau chaude, double sortie boisson, moulin à meules en acier 
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Solo
Appareil utilisant du chocolat ou du café soluble. Avec raccordement eau (3/4 gaz mâle 20/27). 

réglable manuellement, de 8 cl à 24 cl.

Solo
Avec 1 bac chocolat.
Réserve bac produit 3,2 litres
Capacité horaire 20 litres (160 tasses)
Temps de prépa 11 sec. par tasse

Hauteur sous tirage 120 mm
Pression 1 bar au min.
Raccordement eau Oui

Alimentation électrique Dimensions (lxpxh) Article référence Euro
230V~ 50/60Hz 2100W 8.020.060.31002  748,00

Bolero 11 & 21 (3kW) pour pichets jusqu'à 2 L
Machines automatiques pour produits solubles (café, chocolat, lait, cappuccino, café au 
lait, potage...), avec 1 ou 2 bacs. Avec raccordement au réseau d’eau (3/4 gaz mâle 20/27). 

thermostat de sécurité. Avec tirage d’eau chaude d’appoint. Production pichet 2 L : rehausse 
obligatoire.

Bolero 11 3000W
Machine automatique à boissons solubles pour une production en petites et grandes quantités. Avec 1 bac 
chocolat ou café ou lait.
Réserve bac produit 3, litres
Capacité horaire 36 litres (288 tasses)
Temps de prépa 150 sec. par 2 litres

Hauteur sous tirage 120 mm
Pression 1 bar au min.
Raccordement eau Oui

Alimentation électrique Dimensions (lxpxh) Article référence Euro
230V~ 50/60Hz 3100W 16A 8.020.410.31002  1.309,00

Bolero 21 3000W
Machine automatique à boissons solubles pour une production en petites et grandes quantités. Avec 2 bacs 

Capacité horaire 36 litres (288 tasses)
Temps de prépa 150 sec. par 2 litres

Hauteur sous tirage 120 mm
Pression 1 bar au min.
Raccordement eau Oui

Alimentation électrique Dimensions (lxpxh) Article référence Euro
230V~ 50/60Hz 3100W 16A 8.020.420.31002  1.516,00
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Bolero 11-21-32-43
Machine automatique pour produits solubles (café, chocolat, lait, cappuccino, café au lait...), avec 

Bolero 11
Avec 1 bac pour produit soluble, 1 touche de sélection boisson, 1 tirage eau chaude séparé.
Réserve bac produit 3,2 litres
Capacité horaire 30 litres (240 tasses)
Temps de prépa 11 sec. par tasse

Hauteur sous tirage 120 mm
Pression 1 bar au min.
Raccordement eau Oui

Alimentation électrique Dimensions (lxpxh) Article référence Euro
230V~ 50/60Hz 2230W 8.020.330.31002

Livraison : 1 à 2 1.077,00
Livraison : 3 à 9 1.051,00
Livraison : 10 et + 1.029,00

Bolero 11 ZHW (sans robinet d’eau chaude)
Avec 1 bac pour produit soluble, 1 touche de sélection boisson.
Réserve bac produit 3,2 litres
Capacité horaire 30 litres (240 tasses)
Temps de prépa 11 sec. par tasse

Hauteur sous tirage 120 mm
Pression 1 bar au min.
Raccordement eau Oui

Alimentation électrique Dimensions (lxpxh) Article référence Euro
230V~ 50/60Hz 2230W 8.020.390.31002

Livraison : 1 à 2 1.077,00
Livraison : 3 à 9 1.051,00
Livraison : 10 et + 1.029,00

Bolero 21
Avec 2 bacs pour produits solubles, 3 touches de sélection boissone, 1 tirage eau chaude séparé.

Capacité horaire 30 litres (240 tasses)
Temps de prépa 11 sec. par tasse

Hauteur sous tirage 120 mm
Pression 1 bar au min.
Raccordement eau Oui

Alimentation électrique Dimensions (lxpxh) Article référence Euro
230V~ 50/60Hz 2230W 8.020.340.31002

Livraison : 1 à 2 1.292,00
Livraison : 3 à 9 1.266,00
Livraison : 10 et + 1.244,00

Bolero 32
Avec 3 bacs pour produits solubles, carte boisson proposant jusqu'à 36 recettes (4 écrans de 9 recettes).

Capacité horaire 30 litres (240 tasses)
Temps de prépa 11 sec. par tasse

Hauteur sous tirage 120 mm
Pression 1 bar au min.
Raccordement eau Oui

Alimentation électrique Dimensions (lxpxh) Article référence Euro
230V~ 50/60Hz 2230W 8.020.350.31002  1.885,00
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Bolero 43 
Avec 4 bacs pour produits solubles, carte boisson proposant jusqu'à 36 recettes (4 écrans de 9 recettes).

Capacité horaire 30 litres (240 tasses)
Temps de prépa 11 sec. par tasse

Hauteur sous tirage 120 mm
Pression 1 bar au min.
Raccordement eau Oui

Alimentation électrique Dimensions (lxpxh) Article référence Euro
230V~ 50/60Hz 2230W 8.020.360.31002 2.010,00
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Bolero Turbo

8 touches de sélection de boisson et une touche de sélection eau chaude séparée, tablette 

Bolero Turbo

Changement du nombre de bacs à préciser à la commande :

Capacité horaire
230V 40 litres (320 tasses)
400V 120 litres (960 tasses)
Temps de prépa

Travaille aussi en simple production

Pression 1 bar au min.
Hauteur sous tirage Tasse 105 mm

Pichet 245 mm
Raccordement eau Oui

Alimentation électrique Dimensions (lxpxh) Article référence Euro
230V~ 50/60Hz 3500W 8.020.200.61001 2.535,00
400V 3N~ 50/60Hz 10500W 8.020.200.41008 2.831,00

Bolero Turbo XL

Changement du nombre de bacs à préciser à la commande :

Capacité horaire
230V 40 litres (320 tasses)
400V 120 litres (960 tasses)
Temps de prépa

Travaille aussi en simple production

Pression 1 bar au min.
Hauteur sous tirage Tasse 105 mm

Pichet 245 mm
Raccordement eau Oui

Alimentation électrique Dimensions (lxpxh) Article référence Euro
230V~ 50/60Hz 3500W 8.020.210.61001 2.774,00
400V 3N~ 50/60Hz 10500W 8.020.210.41001 3.063,00
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Bolero Turbo Self
Machine automatique pour produits solubles. Une production centralisée pour de grands débits. 

boisson et une touche de sélection eau chaude séparée, tablette rabattable pour tasse, égouttoir, 

uniquement en 230V monophasé.

Bolero Turbo 1 Self

Capacité horaire 40 litres (320 tasses)
Temps de prépa 60 sec. par 2 litres
Pression 1 bar au min.

Hauteur sous tirage Tasse 105 mm
Pichet 245 mm

Raccordement eau oui

Alimentation électrique Dimensions (lxpxh) Article référence Euro
230V~ 50/60Hz 3500W 8.020.240.61001 2.535,00

Bolero Turbo XL 1 Self

Capacité horaire 40 litres (320 tasses)
Temps de prépa 60 sec. par 2 litres
Pression 1 bar au min.

Hauteur sous tirage Tasse 105 mm
Pichet 245 mm

Raccordement eau oui

Alimentation électrique Dimensions (lxpxh) Article référence Euro
230V~ 50/60Hz 3500W 8.020.250.61001 2.774,00

Bolero Turbo Self 331
Machine automatique pour produits solubles, pour le service de petites ou grandes quantités de 
boissons chaudes instantanées en self-service. Avec détecteur de présence tasse, éclairage de 

raccordement eau (3/4 Gaz mâle 20/27), égouttoir, signalisation d'entartrage, programmes de 

Bolero Turbo Self 331

réglable de 2 cl à 40 cl.

Capacité horaire 40 litres (320 tasses)
Temps de prépa 10 sec. par tasse

Hauteur sous tirage 150 mm 
Pression 1 bar au min.
Raccordement d'eau Oui

Alimentation électrique Dimensions (lxpxh) Article référence Euro
230V~ 50/60Hz 3510W 8.020.230.33009 3.723,00
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FreshMore (XL)
et des produits solubles. Production par petite tasse, grande tasse et pichet, doses réglables de 
4 cl. à 1 L. Avec raccordement eau (3/4 gaz mâle 20/27), tirage d'eau chaude, égouttoir, voyant 

FreshMore 310
Avec 3 bacs produits : 1 bac café moulu + 2 petits bacs à produits solubles (chocolat et lait). 8 sélections. Avec 
bouton pour ajouter du lait.

Capacité horaire

Boisson soluble 30 litres (240 tasses)
Temps de prépa

Boisson soluble 11 sec. par tasse

Hauteur sous tirage Tasse 123 mm
Pichet 179 mm

Pression 1 bar au min.
Raccordement eau Oui

Alimentation électrique Dimensions (lxpxh) Article référence Euro
230V~ 50Hz 2300W 8.030.010.32002 3.318,00

FreshMore 310 CW
Avec 3 bacs produits : 1 bac café moulu + 2 petits bacs à produits solubles (chocolat et lait). 8 sélections. Avec 
tirages d'eau froide et d'eau chaude. Avec bouton pour ajouter du lait.

Capacité horaire

Boisson soluble 30 litres (240 tasses)
Unité eau réfrigérée 25 litres
Temps de prépa

Boisson soluble 11 sec. par tasse

Pression 1 bar au min.
Alimentation électrique
FreshMore 230V~ 50Hz 2300W
Unité eau réfrigérée 230V~ 50Hz 180W

Hauteur sous tirage Tasse 123 mm
Pichet 179 mm

Raccordement eau Oui

Article référence Euro
4.032.010.32002 4.887,00

FreshMore XL 330
Avec 3 bacs produits : 1 bac café moulu + 2 grands bacs à produits solubles (chocolat et lait). 8 sélections. 
Avec bouton pour ajouter du lait.

Capacité horaire

Boisson soluble 30 litres (240 tasses)
Temps de prépa

Boisson soluble 11 sec. par tasse

Hauteur sous tirage Tasse 123 mm
Pichet 179 mm

Pression 1 bar au min.
Raccordement eau Oui

Alimentation électrique Dimensions (lxpxh) Article référence Euro
230V~ 50Hz 2300W 8.030.030.32011 3.637,00
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FreshMore XL 510 CW
Avec 5 bacs produits : 1 bac café moulu + 4 petits bacs à produits solubles (café soluble, chocolat, lait et 
sucre).8 sélections. Avec tirages d'eau froide et d'eau chaude. Avec 2 boutons pour ajouter du lait et du sucre.

Capacité horaire
FreshMore 20 à 30 litres selon boisson
boisson soluble 11 sec. par tasse
unité eau réfrigérée 25 litres
Temps de prépa

boisson soluble 11 sec. par tasse

Pression 1 bar au min.
Alimentation électrique
FreshMore 230V~ 50Hz 2300W
unité eau réfrigérée 230V~ 50Hz 180W

Hauteur sous tirage Tasse 123 mm
Pichet 179 mm

Raccordement eau Oui

Article référence Euro
4.032.020.32002 5.206,00

FreshMore XL 511
Avec 5 bacs produits : 2 bacs café moulu (normal + décaféiné) + 3 petits bacs à produits solubles (chocolat, lait 
et sucre). 8 sélections. Avec 2 boutons pour ajouter du lait et du sucre.

Capacité horaire

Boisson soluble 30 litres (240 tasses)
Temps de prépa

Boisson soluble 11 sec. par tasse

Hauteur sous tirage Tasse 123 mm
Pichet 179 mm

Pression 1 bar au min.
Raccordement eau Oui

Alimentation électrique Dimensions (lxpxh) Article référence Euro
230V~ 50Hz 2300W 8.030.030.32018 3.637,00

FreshGround (XL)
grains et des produits solubles. Equipée d'un moulin à café intégré. Production par petite tasse, 
grande tasse et pichet, doses réglables de 4 cl. à 1 L. Avec raccordement eau (3/4 gaz mâle 
20/27), tirage d'eau chaude, égouttoir, voyant d'entartrage, programmes de détartrage et de 

FreshGround 310
Avec 3 bacs produits : 1 bac à grains + 2 petits bacs à produits solubles (chocolat et lait). 8 sélections. Avec 
bouton pour ajouter du lait.

Capacité horaire

Boisson soluble 30 litres (240 tasses)
Temps de prépa

Boisson soluble 11 sec. par tasse

Hauteur sous tirage Tasse 123 mm
Pichet 179 mm

Pression 1 bar au min.
Raccordement eau Oui

Alimentation électrique Dimensions (lxpxh) Article référence Euro
230V~ 50Hz 2300W 8.031.010.62008 3.802,00
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Série Mondo

Mondo

Réserve 2 cruches (24 tasses)
Capacité horaire 18 litres (144 tasses)

Temps de prépa 5 minutes / 1 cruche
Raccordement eau Non

Alimentation électrique Dimensions (lxpxh) Couleur Article référence Euro
230V~ 50/60Hz 2140W 8.010.020.31002

Livraison : 1 à 2 489,00 
Livraison : 3 à 9 475,00
Livraison : 10 et + 465,00

Mondo Nue

Réserve 2 cruches (24 tasses)
Capacité horaire 18 litres (144 tasses)

Temps de prépa 5 minutes / 1 cruche
Raccordement eau Non

Alimentation électrique Dimensions (lxpxh) Couleur Article référence Euro
230V~ 50/60Hz 2140W 8.010.020.31021

Livraison : 1 à 2 465,00
Livraison : 3 à 9 453,00
Livraison : 10 et + 442,00

Mondo Twin

verre 1,7 L.
Réserve 4 cruches (48 tasses)
Capacité horaire
230V 28 litres (224 tasses)
400V 36 litres (288 tasses)

Temps de prépa
230V 6 minutes / 2 cruches
400V 5 minutes / 2 cruches
Raccordement eau Non

Alimentation électrique Dimensions (lxpxh) Couleur Article référence Euro
230V~ 50/60Hz 3460W 8.010.030.31002 1.026,00
400V 3N~ 50/60Hz 4280W 8.010.030.11002 1.026,00
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Série Matic

Matic

Réserve 2 cruches (24 tasses)
Capacité horaire 15 litres (120 tasses)

Temps de prépa 6 minutes / 1 cruche
Raccordement eau Oui

Alimentation électrique Dimensions (lxpxh) Couleur Article référence Euro
230V~ 50/60Hz 2140W 8.010.050.31002 674,00

Matic Twin

verre 1,7 L.
Réserve 4 cruches (48 tasses)
Capacité horaire
230V 24 litres (192 tasses)
400V 30 litres (240 tasses)

Temps de prépa
230V 7 minutes / 2 cruches
400V 6 minutes / 2 cruches
Raccordement eau Oui

Alimentation électrique Dimensions (lxpxh) Couleur Article référence Euro
230V~ 50/60Hz 3460W 8.010.060.31002 1.312,00
400V 3N~ 50/60Hz 4280W 8.010.060.11002 1.312,00

HP

HP

Alimentation électrique Dimensions (lxpxh) Article référence Euro
100-240V~ 50/60Hz 140W(1700W) 8.010.010.31002 170,00
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Série TH

TH
1 production café, sans raccordement au réseau d’eau, remplissage manuel par l’avant. Livrée sans bouteille 
isotherme.
Réserve 2,2 litres
Capacité horaire 19 litres (152 tasses)

Temps de prépa 7 minutes / 2,2 litres
Raccordement eau Non

Alimentation électrique Dimensions (lxpxh) Couleur Article référence Euro
230V~ 50/60Hz 2310W 8.010.040.31002

Livraison : 1 à 2 447,00
Livraison : 3 à 9 436,00
Livraison : 10 et + 425,00

THa
1 production café, avec raccordement au réseau d’eau 3/4 gaz mâle 20/27. 3 touches de sélection directe : 1/4, 
1/2 et thermos plein. Livrée sans bouteille isotherme.
Réserve 2,2 litres
Capacité horaire 18 litres (144 tasses)

Temps de prépa 8 minutes / 2,2 litres
Raccordement eau Oui

Alimentation électrique Dimensions (lxpxh) Couleur Article référence Euro
230V~ 50/60Hz 2310W 8.010.070.31002 696,00

Airpot Furento
2,2 litres. A pompe.

Couleur Article référence Euro
7.171.331.101 100,10
7.171.330.101 88,60

Intérieur en verre trempé, coque synthétique noir 7.171.336.101 88,60
Intérieur en verre trempé, coque synthétique rouge 7.171.337.101 88,60
Intérieur en verre trempé, coque synthétique bleu 7.171.338.101 88,60

vert métallisé 7.171.331.110 100,10
rouge métallisé 7.171.331.113 100,10
noir métallisé 7.171.331.114 100,10
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Série RLX à cruches
raccordement eau (3/4 gaz mâle 20/27). Préparation du café dans des cruches. Avec signal 

RLX 31

préférentielle).
Réserve 
cafetière 1,7 litres (12 tasses)
eau chaude 1,8 litres
Capacité horaire
cafetière 15 litres (120 tasses)
eau chaude 18 litres

Temps de prépa 6 minutes/1 cruche
Raccordement eau Oui

Alimentation électrique Dimensions (lxpxh) Couleur Article référence Euro
230V~ 50/60Hz 2080W gris anthracite 8.132.203.310 1.785,00
400V 3N~ 50/60Hz 3990W gris anthracite 8.132.201.310 1.785,00

RLX 131

Réserve
cafetière 3,4 litres (24 tasses)
eau chaude 1,8 litres
Capacité horaire
cafetière 30 litres (240 tasses)
eau chaude 18 litres

Temps de prépa 6 minutes / 2 cruches
Raccordement eau Oui

Alimentation électrique Dimensions (lxpxh) Couleur Article référence Euro
400V 3N~ 50/60Hz 6070W gris anthracite 8.133.801.310 2.411,00

RLX 41

tension préférentielle).
Réserve
cafetière 1,7 litres (12 tasses)
eau chaude 1,5 litres
Capacité horaire
cafetière 15 litres (120 tasses)
eau chaude 25 litres

Temps de prépa 6 minutes / 1 cruche
Raccordement eau Oui

Alimentation électrique Dimensions (lxpxh) Couleur Article référence Euro
230V~ 50/60Hz 2880W gris anthracite 8.132.403.310 2.324,00
400V 3N~ 50/60Hz 4095W gris anthracite 8.132.401.310 2.324,00
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Série RLX à bouteilles isothermes

RLX 76
1 production café et 1 production eau chaude. Sans bouteille (230V = tension préférentielle).
Réserve
cafetière 1 Airpot (2,2 litres)
eau chaude 1,8 litres
Capacité horaire
cafetière 15 litres (120 tasses)
eau chaude 18 litres

Temps de prépa 7 minutes / 2,2 litres
Raccordement eau Oui

Alimentation électrique Dimensions (lxpxh) Couleur Article référence Euro
230V~ 50/60Hz 2015W gris anthracite 8.132.803.210 1.837,00
400V 3N~ 50/60Hz 3925W gris anthracite 8.132.801.210 1.837,00

RLX 676
2 productions café et 1 production eau chaude. Sans bouteille.
Réserve
cafetière 2 Airpots (4,4 litres)
eau chaude 1,8 litres
Capacité horaire
cafetière 30 litres (240 tasses)
eau chaude 18 litres

Temps de prépa 7 minutes / 4,4 litres
Raccordement eau Oui

Alimentation électrique Dimensions (lxpxh) Couleur Article référence Euro
400V 3N~ 50/60Hz 5940W gris anthracite 8.134.201.110 2.823,00

RLX 55 et RLX 5). Avec raccordement eau (3/4 gaz mâle 20/27). Préparation du café dans des 

RLX 75
1 production café, 1 production eau chaude et 1 container café de 2 litres (230V = tension préférentielle).
Réserve
cafetière 2 litres (16 tasses)
eau chaude 1,8 litres
Capacité horaire
cafetière 13 litres (105 tasses)
eau chaude 18 litres

Temps de prépa 7 minutes / 1 container
Raccordement eau Oui

Alimentation électrique Dimensions (lxpxh) Couleur Article référence Euro
230V~ 50/60Hz 2065W gris anthracite 8.133.203.410 2.119,00
400V 3N~ 50/60Hz 3975W gris anthracite 8.133.201.410 2.119,00
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RLX 575
2 productions café, 1 production eau chaude et 2 containers café de 2 litres.
Réserve
cafetière 4 litres (32 tasses)
eau chaude 1,8 litres
Capacité horaire
cafetière 26 litres (210 tasses)
eau chaude 18 litres

Temps de prépa 7 minutes / 2 containers
Raccordement eau Oui

Alimentation électrique Dimensions (lxpxh) Couleur Article référence Euro
400V 3N~ 50/60Hz 6040W gris anthracite 8.133.101.410 3.043,00

RLX 585
2 productions café, 1 production eau chaude/vapeur et 2 containers café de 2 litres.
Réserve
cafetière 4 litres (32 tasses)
eau chaude 1,5 litres
Capacité horaire
cafetière 26 litres (210 tasses)
eau chaude 25 litres

Temps de prépa 7 minutes / 2 containers
Raccordement eau Oui

Alimentation électrique Dimensions (lxpxh) Couleur Article référence Euro
400V 3N~ 50/60Hz 7010W gris anthracite 8.133.301.310 3.546,00

RLX 5
1 production café et 1 container café de 2 litres.
Réserve 2 litres (16 tasses)
Capacité horaire 13 litres (105 tasses)

Temps de prépa 7 minutes / 1 container
Raccordement eau Oui

Alimentation électrique Dimensions (lxpxh) Couleur Article référence Euro
230V~ 50/60Hz 2065W gris anthracite 8.133.601.310 1.268,00

RLX 55
2 productions café et 2 containers café de 2 litres (230V = tension préférentielle).
Réserve 4 litres (32 tasses)
Capacité horaire
230V 17 litres (135 tasses)
400V 26 litres (210 tasses)

Temps de prépa 7 minutes / 2 containers
Raccordement eau Oui

Alimentation électrique Dimensions (lxpxh) Couleur Article référence Euro
230V~ 50/60Hz 2065W gris anthracite 8.133.503.310 2.029,00
400V 3N~ 50/60Hz 4130W gris anthracite 8.133.501.310 2.029,00
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Série-B
grandes quantités de café dans des containers indépendants. Tableau de commande à touches 

B5
1 production café, 2 containers de 5 litres.
Réserve 10 litres
Capacité horaire 30 litres (240 tasses)
Temps de prépa 10 minutes / 5 litres

Raccordement eau Oui

Alimentation électrique Article référence Euro
230V~ 50/60Hz 3130W 4.100.103.110 2.745,00
400V 3N~ 50/60Hz 3130W 4.100.101.110 2.745,00

B5 L/R
1 production café, 1 container à gauche (L) ou droite (R) de 5 litres.
Réserve 5 litres
Capacité horaire 30  litres (240 tasses)
Temps de prépa 10 minutes / 5 litres

Raccordement eau Oui

Alimentation électrique Article référence Euro
230V~ 50/60Hz 3065W 4.100.703.110 2.209,00
400V 3N~ 50/60Hz 3065W 4.100.701.110 2.209,00

B10
1 production café, 2 containers de 10 litres.
Réserve 20 litres
Capacité horaire 60 litres (480 tasses)
Temps de prépa 10 minutes / 10 litres

Raccordement eau Oui

Alimentation électrique Article référence Euro
400V 3N~ 50/60Hz 6180W 4.210.001.110 3.401,00

B10 L/R
1 production café, 1 container à gauche (L) ou à droite (R) de 10 litres.
Réserve 10 litres
Capacité horaire 60 litres (480 tasses)
Temps de prépa 10 minutes / 10 litres

Raccordement eau Oui

Alimentation électrique Article référence Euro
Container à gauche 400V 3N~ 50/60Hz 6090W 4.210.601.110 2.726,00
Container à droite 400V 3N~ 50/60Hz 6090W 4.211.201.110 2.726,00

B20
1 production café, 2 containers de 20 litres.
Réserve 40 litres
Capacité horaire 90 litres (720 tasses)
Temps de prépa 14 minutes / 20 litres

Raccordement eau Oui

Alimentation électrique Article référence Euro
400V 3N~ 50/60Hz 9240W 4.320.501.110 4.427,00
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B20 L/R
1 production café, 1 container à gauche (L) ou à droite (R) de 20 litres.
Réserve 20 litres
Capacité horaire 90 litres (720 tasses)
Temps de prépa 14 minutes / 20 litres

Raccordement eau Oui

Alimentation électrique Article référence Euro
400V 3N~ 50/60Hz 9120W 4.321.101.110 3.466,00

B40
1 production café, 2 containers de 40 litres.
Réserve 80 litres
Capacité horaire 145 litres (1160 tasses)
Temps de prépa 17 minutes / 40 litres

Raccordement eau Oui

Alimentation électrique Article référence Euro
400V 3N~ 50/60Hz 15120W 4.428.801.110 6.587,00

B40 L/R
1 production café, 1 container à gauche (L) ou à droite (R) de 40 litres.
Réserve 40 litres
Capacité horaire 145 litres (1160 tasses)
Temps de prépa 17 minutes / 40 litres

Raccordement eau Oui

Alimentation électrique Article référence Euro
Container à gauche 400V 3N~ 50/60Hz 14960W 4.429.201.110 4.802,00
Container à droite 400V 3N~ 50/60Hz 14960W 4.429.801.110 4.802,00
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Série-B HW
grandes quantités de café dans des containers indépendants. Tableau de commande à touches 

B-HW 5 avec une capacité horaire eau chaude de 50L (au lieu de 20L). Nous consulter pour les 

B5 HW
1 production café, 1 production eau chaude et 2 containers de 5 litres.
Réserve
cafetière 10 litres
eau chaude 3 litres
Capacité horaire
cafetière 30 litres (240 tasses)
eau chaude 20 litres

Temps de prépa 10 minutes / 5 litres

Raccordement eau Oui

Alimentation électrique Article référence Euro
400V 3N~ 50/60Hz 5330W 4.102.601.110 3.637,00

B5 HW L/R
1 production café, 1 production eau chaude et 1 container à gauche (L) ou à droite (R) de 5 litres.
Réserve
cafetière 5 litres
eau chaude 3 litres
Capacité horaire
cafetière 30 litres (240 tasses)
eau chaude 20 litres

Temps de prépa 10 minutes / 5 litres

Raccordement eau Oui

Alimentation électrique Article référence Euro
Container à gauche 400V 3N~ 50/60Hz 5265W 4.104.201.110 3.104,00
Container à droite 400V 3N~ 50/60Hz 5265W 4.105.801.110 3.104,00

B10 HW
1 production café, 1 production eau chaude et 2 containers de 10 litres.
Réserve
cafetière 20 litres
eau chaude 3,3 litres
Capacité horaire
cafetière 60 litres (480 tasses)
eau chaude 20 litres

Temps de prépa 10 minutes / 10 litres

Raccordement eau Oui

Alimentation électrique Article référence Euro
400V 3N~ 50/60Hz 8380W 4.213.101.110 4.408,00

B10 HW L/R
1 production café, 1 production eau chaude et 1 container à gauche (L) ou à droite (R) de 10 litres.
Réserve
cafetière 10 litres
eau chaude 3,3 litres
Capacité horaire
cafetière 60 litres (480 tasses)
eau chaude 20 litres

Temps de prépa 10 minutes / 10 litres

Raccordement eau Oui

Alimentation électrique Article référence Euro
Container à gauche 400V 3N~ 50/60Hz 8290W 4.214.701.110 3.697,00
Container à droite 400V 3N~ 50/60Hz 8290W 4.216.301.110 3.697,00
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B20 HW
1 production café, 1 production eau chaude et 2 containers de 20 litres.
Réserve
cafetière 40 litres
eau chaude 4,6 litres
Capacité horaire
cafetière 90 litres (720 tasses)
eau chaude 20 litres

Temps de prépa 14 minutes / 20 litres

Raccordement eau Oui

Alimentation électrique Article référence Euro
400V 3N~ 50/60Hz 11440W 4.323.001.110 5.318,00

B20 HW L/R
1 production café, 1 production eau chaude et 1 container à gauche (L) ou droite (R) de 20 litres.
Réserve
cafetière 20 litres
eau chaude 4,6 litres
Capacité horaire
cafetière 90 litres (720 tasses)
eau chaude 20 litres

Temps de prépa 14 minutes / 20 litres

Raccordement eau Oui

Alimentation électrique Article référence Euro
400V 3N~ 50/60Hz 11320W 4.324.601.110 4.346,00
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

 
 
 
 
 
 















 

 
 
 
 
 
 

 



  






 

 




 


 












 

 



 


 
 


 

 

 

 

 


 
 

 



 

 








 

 















  



  























































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